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Entrecot de vaca vieja
Solomillo de vaca vieja

Chuletón de vaca vieja (min 2 pers)
Pluma ibérica

Hamburguesa Trocadero

Beef entrecot   31
Beef sirloin   33
Beef rib steak (min 2 ppl)   41 p.p.
Iberico pork tenderloin   28
Trocadero burger   22

CARNES A LA BRASA
GRilled meats

//
//
//
//
//

Ensalada verde
Patatas fritas

Boniato al horno con queso de oveja
Pimientos rojos a la brasa

* Salsas disponibles: bearnesa, pimienta verde,
mojo de hierbas y chimichurri

Green salad   5
French fries   5
Baked sweet potato with grilled cheese   5
Char grilled red peppers   5
*Available sauces: béarnaise, green pepper, 
herbs and chimichurri 

//
//
//
//
//

GUARNICIONES SIDES//

Tabla de quesos
Media ración

Ración

Assorted cheese board
Half portion   19
Portion   28

SELECCIÓN DE QUESOS TROCADERO

//

TROCADERO CHEESE SELECTION

POSTRES
DeSserts

Tarta de limón y chocolate blanco

Pavlova de fresa o de fruta de la pasión

Fluido de chocolate con helado de pistacho

Tarta de queso

Tiramisú de Amaretto

Cacao: chocolate y avellanas en texturas

Carrot cake

Tarta fina de manzana

Helados caseros (bola)

White chocolate and lemon tart   12

Strawberry or passion fruit Pavlova   12

Chocolate lava cake with pistachio ice cream   12

Cheesecake   12

Amaretto tiramisu   11

Cocoa, chocolate and hazelnut textures   12

Carrot cake   11

Thin apple tart   12

Homemade ice creams (scoop)   5

//

//

//

//

//

//

//

//

//

Atún rojo de Almadraba (4 uds)

Salmón (4 uds)

Moriawase (12 uds)

Bluefin Almadraba tuna (4 pcs)   17

Salmon (4 pcs)   16

Moriawase (12 pcs)   36

SASHIMI
//

//

//

Atún rojo de Almadraba

Salmón

Aguacate

Pepino

Bluefin Almadraba tuna   16

Salmon   14

Avocado   12

Cucumber   12

MAKIS (8 PCS)
//

//

//

//

SUSHI CORNER寿司

Tiradito de atún rojo en escabeche

Tiradito de toro con guacamole y salmorejo 

Tiradito de pez limón

Pickled tuna tiradito   26 

Toro tiradito with guacamole and salmorejo   28 

Yellowtail tiradito   24

TIRADITOS
//

//

//

Pollo con salsa satay y panceta ibérica

Cordero a las 5 especies chinas 

Rape y gambones

Pulpo y piparra en tempura

Chicken with satay sauce and iberico pork belly   20

Lamb wiith 5 chinese spices   22

Monkfish and shrimps   24

Octopus and piparra in tempura   25

YAKITORI
//

//

//

//

Ventresca de atun rojo con pimiento asado

Chivo malagueño, verduras encurtidas y 
mayonesa de curry amarillo 

Brioche de atún mechado

Bluefin tuna belly with roasted peppers   19

Malaga goat, pickled vegetables and    22
yellow curry mayonnaise

Tuna roll   18

BRIOCHE (2 PCS)
//

//

//

Presa ibérica y setas japonesas

Udon de calamar, gambones y almejas

Wok de verduras con langostinos, ternera o pollo 
(a elegir noodles o arroz basmati) 

Iberian pork and Japanese mushrooms   25

Squid, prawns and clams Udon   26

Vegetable wok with prawns, beef or chicken   24
(to choose noodles or basmati rice)

WOK
//

//

//
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POSTRES PARA BEBER
DRINKABLE DESSERTS

Coronel de limón (12% vol.)

Coronel de mango (12% vol.) con un matiz de pimienta rosa

TIKI-TROCA
(Whisky, vodka, kalua, baileys, helado de vainilla)

Lemon Colonel (12% vol.)   11

Mango Colonel (12% vol.) with a hint of pink pepper   12

TIKI-TROCA   15
(Whisky, vodka, kalua, baileys and vanilla ice cream) 

//

//

//



Croquetas caseras de jamón ibérico 

Croquetas caseras de choco

Ensaladilla rusa tradicional con gambas cristal 
o con ventresca 

Patatas bravas Trocadero con jamón ibérico

Ceviche de lubina y mango 

Pulpo frito con mayonesa de kimchi 

Boquerones en vinagre 

Anchoas del Cantábrico en salazón (4 uds) 

Homemade Iberico ham croquetas   14 

Homemade squid croquetas   14

Traditional potato salad with crispy crystal shrimps     19
or with tuna belly 

Spicy potato wedges with Iberico ham   20

Sea bass and mango ceviche   26   

Fried octopus with kimchi mayonnaise    29

Homemade pickled anchovies    21

Cured Cantabrian anchovies (4 pcs)    19

CLÁSICOS DE TROCADERO PARA EMPEZAR
Trocadero classics to START

//

//

//

//

//

//

//

//

Gazpachuelo malagueño con gamba blanca 
y sardina ahumada

Gazpacho andaluz tradicional 

Salmorejo cordobés con su guarnición 

Burrata con pesto de pistacho 

Carpaccio de atún rojo de Almadraba

Ensalada de tomates y cebolla 
(añade ventresca +4 y/o aguacate +3) 

Ensalada César clásica con pollo a la brasa 

Ensalada de la huerta

Alcachofas confitadas a la brasa 

Traditional fish soup with white shrimps   21 
and smoked sardine

Traditional andalusian gazpacho cold tomato soup   12

Salmorejo with traditional garnish   17 

Burrata with pistachio pesto   24 

Bluefin tuna carpaccio   25

Tomatoes and onion salad   14
(add tuna belly +4 and/or avocado +3) 

Caesar salad with grilled chicken    21

Garden salad    17

Grilled artichokes confit    22

ENTRANTES Y ENSALADAS
Starters and Salads

//

//

//

//

//

//

//

//

//

Boquerones

Calamares

Salmonetes 

Cazón en adobo 

Fritura malagueña 

(min 2 pers)

Anchovies   17 

Calamari   19

Red mullet   22

Marinated dogfish   17

Traditional fried   21 p.p.

fish assortment (min 2 ppl)

FRITURAS MALAGUEÑAS

Jamón

Caña de lomo

Lomo de presa

Chorizo

Tabla de ibéricos

Ham   21/33

Loin   24

Prey loin   25

Chorizo   17

Assorted Iberico board   28

100% IBÉRICOS DE BELLOTA
cortado a cuchillo al momento

Acorn-fed 100% Ibericos
//

//

//

//

//

//

//

//

//

//

Traditional Fried Fish and SEAFOOD

hand carved

Ostras al natural (1 ud)  

Gamba blanca a la plancha 

Langostinos al pilpil 

Almejas en salsa verde 

Carabinero 00 a la brasa (1 ud) 

Calamar a la plancha o con aliño coreano 

Fresh oysters (1 pc)   5

Grilled white shrimps   31

Pilpil sauteed prawns   24

Clams in traditional parsley and garlic sauce   28

Grilled 00 scarlet prawn (1 pc)   32 

Grilled calamari or with korean dressing   31

MARISCOS
SEAFOOD

//

//

//

//

//

//

ARROCES 
RICE PLATES

Arroz a banda tradicional

Arroz negro de sepia y gambas

Arroz seco o caldoso de carabineros 

Arroz de verdura con habitas baby

Arroz seco o caldoso de pescado y marisco 

Arroz de pulpo y vieiras

Arroz de secreto ibérico y sobrasada

Arroz de rabo de toro

Fish, squid and shrimps traditional rice   24 p.p.

Black rice with squid and shrimps   24 p.p.

Scarlet prawns rice in paella pan or brothy   41 p.p.

Baby beans and vegetable rice   23 p.p.

Fish and seafood rice in paella pan or  brothy   26 p.p.

Octopus and scallops rice   39 p.p.

Iberico secreto and sobrasada (cured sausage) rice   26 p.p.

Oxtail stew rice   24 p.p. 

//

//

//

//

//

//

//

//

(min 2 pers) // (min 2 ppl)

Sardinas

Lubina (min 2 pers.) 

Rodaballo (min 2 pers.) 

Lenguado

Pulpo

//

//

//

//

//

ESPETOS
ESPETOS

Sardines   15

Sea bass (min 2 ppl.)   31 p.p.

Turbot (min 2 ppl.)   31 p.p.

Sole   32

Octopus   28

Tarantelo de atún rojo a la plancha Grilled tarantelo bluefin tuna steak   32//

Lenguado a la plancha Grilled sole   32//

PESCADOS
Fish MAIN DISHES

*PREGUNTA POR NUESTROS PESCADOS DEL DÍA  *ASK FOR OUR CATCH OF THE DAY//

Lubina o Rodaballo (min 2 pers) Sea bass or turbot (min 2 ppl)   31 p.p.//
A la sal, al horno o estilo thai Salt baked, oven baked or thai style

Lomo de Lubina a la plancha Grilled sea bass fillet    29//

Lomo de Rodaballo a la plancha Grilled turbot fillet    30//
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SUSHI CORNER寿司

Huevo y chicharrón

Huevo frito y gamba cristal

Steak tartar

Negitoro

Atún en escabeche

Gamba blanca socarrat

Toro, vieira y caviar

Salmón o salmón flambeado

Toro o toro flambeado

Atún rojo

Egg and “chicharrón” pork belly   10

Fried egg and crystal shrimp   10

Steak tartare   9

Negitoro   10

Pickled tuna   9

Grilled white shrimp   9

Toro, scallops and caviar   14

Salmon or salmon flambé   8

Toro or toro flambé   11

Bluefin tuna   9

NIGIRIS (2 PCS)
//

//

//

//

//

//

//

//

//

//

Tartar de toro de atún rojo 

Tataki de atún rojo

Tartar de atún picante con huevo de codorniz 

Ensalada de salmón marinado y algas 

Langostino en tempura con mayonesa picante

Bluefin tuna toro tartare   32

Bluefin tuna tataki   28

Spicy tuna tartare with quail egg   29

Marinated salmon and seaweed salad   23

Tempura prawns with spicy mayo    23

ENTRANTES
Starters

//

//

//

//

//

URAMAKIS (8 pcs)

DRAGON ROLL  //  DRAGON ROLL   20
(anguila, aguacate y espárrago) 
(eel, avocado and asparagus)

TROPICAL   22
(cangrejo, aguacate y mango)
(crab, avocado and mango)

ATÚN BIPOLAR  //  Bipolar tuna   22
(aguacate, pepino y akami)
(avocado, cucumber and akami)

SOFT SHELL CRAB  //  SOFT SHELL CRAB   21
(aguacate, pepino y akami)
(avocado, cucumber and akami)

CALIFORNIA DE ATÚN //  TUNA CALIFORNIA   21 
(atún, aguacate, pepino y sésamo)  
(tuna, avocado, cucumber and sesame)

CALIFORNIA DE SALMÓN //  SALMON CALIFORNIA   21 
(salmón, aguacate, pepino y sésamo)  
(salmon, avocado, cucumber and sesame)

TROCADERO   22
(langostino en tempura, aguacate, cangrejo de las 
nieves, aburi salmón y mayonesa de kimchi)
(tempura prawns, avocado, snowcrab, aburi salmon and 
kimchi mayo) 

LANGOSTINO EN TEMPURA  //  Tempura PRAWNS   20
(aguacate, mayonesa de kimchi y crujiente de tempura) 
(avocado, kimchi mayo and crunchy tempura)

TORO FLAMBEADO  //  Toro Flambé   23
(ventresca de atún rojo, aguacate y espárragos trigueros) 
(bluefin tuna belly, avocado and asparagus)

Pez mantequilla  //  BUTTERFISH   22
(pez mantequilla, cangrejo y espárrago)
(butterfish, crab and asparagus)

Atún picante  //  SPICY TUNA   21
(atún picante, aguacate, sésamo negro y blanco)
(spicy tuna, avocado, black and white sesame)

TRÍO DE PESCADOS  //  FISH TRIO   21
(salmón, atún y pez limón, aguacate, espárragos y cilantro)
(salmon, tuna and yellow tail, avocado, asparagus and coriander)
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Pan y aceite de oliva

Todos nuestros pescados crudos han sido tratados según la legislación vigente
 Información sobre alérgenos a disposición del cliente
 Precios en euros - IVA incluido

All of our raw fish are treated according to current legislation
Allergen information available upon request

Prices in euros - VAT included

Bread and olive oil   3.5//


